Propozycja menu weselnego
Kuchnia europejska z akcentem staropolskim

Jako aperitif proponuje kieliszek wina musujacego z plasterkiem brzoskwini.

Na poczatek zapraszamy gosci do stolow, gdzie czeka przystawka na zaostrzenie
apetytu:
+ Pasztet ze szczupaka faszerowany tososiem w szpinakowej koszulce,
dekorowany czerwonym kawiorem i roszponkg

I DANIE CIEPLE:
* Bulion z kotdunami

II DANIE CIEPLE - Danie glowne dla zaspokojenia apetytu:
« Sznycelki cielece z sosem z gorgonzoli
+ Ziemniaki zapiekane
+ (Czerwono-zielony duet warzyw blanszowanych

Na stolach czekaja na gosci pélmiski z zimnymi przekaskami:
« Sledzie na trzy sposoby
« Tatar z fososia na lisciach cykorii
» Udka drobiowe faszerowane po staropolsku
+ Otatki z indyka z morelg
» Piersi kacze podane na karmelizowanych pomaranczach
« Cielecina w sosie tunczykowym z kaparami
» Poledwiczki wieprzowe z sosem malinowym
+ Baktazany grillowane podane na grzankach z musem z ricotty
« P&tmiski mies pieczonych: karkdwka, bekon wedzony, topatka wieprzowa,
rolada chtopska z dodatkiem soséw stodkich oraz ostrych
» Oliwki z farszem miesno-kaparowym
* Tymbaliki z kurczaka
« Satatka wtoska Caprese ze Swiezg bazylig
« Satatka z krewetkami krélewskimi
« Kolorowe sataty z kozim serem i Swiezymi ziotami

III DANIE CIEPLE:
» Zraz staropolski wieprzowy
+ Kopytka
* Buraczki zasmazane
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IV DANIE CIEPLE:
* Filet z kurczaka zapiekany z serem i pieczarkami
« Kluski poifrancuskie
+ Mix warzyw blanszowanych

V DANIE CIEPLE - Dla podtrzymania kondycji do bialego rana zapraszamy
wszystkich chetnych na:
« Zur polski z szynkg wedzong

Dodatkowa atrakcja kulinarna bedzie bufet owocowo deserowy z fontanna
czekoladowa i owocami filetowanymi:

» Sernik staropolski z czekoladg

» Szarlotka

* Rolada brzoskwiniowa

«  Smietanowiec

Stol staropolski:
*+ Smalec
¢ 0Ogorki kiszone
*  Wiejski chleb
* Szynka z rapetka
» Kietbasy polskie podsuszane i wedzone
« Szynka wieprzowa pieczona z gozdzikami z musem gruszkowym

Napoje zimne i gorace:
* Soki owocowe
* Napoje gazowane
* Wody mineralne
 Kawa parzona
* Herbaty czarne i smakowe

Tort weselny przygotowany zgodnie z zZyczeniem klienta pod wzgledem smaku i
ksztaltu.

Cena menu od osoby 190 PLN
Koszt realizacji stolu staropolskiego wynosi 5PLN za osobe.
Kosz wlaczenia tortu do menu wynosi 5SPLN za osobe.
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